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Graag geven wij een beknopte

Omdat wij graag het een en ander persoonlijk met u 

of per email contact met ons op te nemen.

 

• Uw vertrouwde adres voor bruiloften, partijen, vergaderingen, pers
 evenementen. 

 

• Thema-avonden: Chinees Indisch, 8

 Walking dinner en nog veel meer. 

 

• Ook verzorgen wij openingen en partijen van bedrijven en hebben wij ons assortiment 

 uitgebreid met mogelijkheden

- Koude/warme buffetten

- Borrelhapjes hors 
- Drank via de slijterij

 

Ook is er aanwezig: 

- Kinderstoelen 

- Kinderspeelhoek 

- Rolstoelen toilet 

- Bruidstoilet 

- Babycommode 

- Kluisjes 

- Oldtimers op aanvraag
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Partycentrum ‘t Maoske Herberg de Drie Linden
Broekstraat 1

5124 NJ Molenschot
Tel : 0161 
Fax: 0161 
www.3linden.nl
info@3linden.nl

 
 

een beknopte indruk van wat ons bedrijf te bieden heeft.

Omdat wij graag het een en ander persoonlijk met u bespreken verzoeken wij u telefonisch 

contact met ons op te nemen. 

Uw vertrouwde adres voor bruiloften, partijen, vergaderingen, pers

hinees Indisch, 8 landen thema’s, country en western feest

en nog veel meer.  

Ook verzorgen wij openingen en partijen van bedrijven en hebben wij ons assortiment 

mogelijkheden in de privé -sfeer; o.a. 

buffetten 

Borrelhapjes hors d’oeuvre 

slijterij van Partycentrum ‘t Maoske  

op aanvraag 

Herberg de Drie Linden 
Broekstraat 1 

5124 NJ Molenschot 
Tel : 0161 - 411 333 
Fax: 0161 - 412 497 
www.3linden.nl  
info@3linden.nl  

indruk van wat ons bedrijf te bieden heeft. 

verzoeken wij u telefonisch  

oneelsfeesten en      

landen thema’s, country en western feesten,        

Ook verzorgen wij openingen en partijen van bedrijven en hebben wij ons assortiment  
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Koude Voorgerechten 
 

• Salade van zachte Kipfilet waarin Ananas met een romige Kerriesaus  €   8,50 
 
• Tartaartje rode Zalm op een frisse Salade met een zachte Cocktailsaus €   9,50 

 
• Salade van Hollandse Garnalen       € 11,00 

 
• Ardennerham geserveerd met een frisse Meloen van het seizoen  € 10,00 

 
• Carpaccio van dun gesneden Ossenhaas met dressing,     €     10,50 

Pijnboompitjes en geraspte Kaas 
 

• Fruits de Mer van diverse Vissoorten naar een creatie van onze Chef-kok €     12,50 
 

• Krabcocktail met een zachte Schotse whiskysaus     €     12,50 
 
 

Warme voorgerechten 
 

• Pasteitje gevuld met een Kalfs Ragoût      €   8,50 
 
• Zalmfiletje met geroerbakte Prei en Witte wijn saus    €   9,00 
 
• Gamba’s met Tagliatelle en een Knoflooksaus     €    10,50 
 
• Gepocheerde Pangafilet met een Beurre-blanc saus    € 10,50 

 
Soepen 

 
• Licht gebonden Tomaten crèmesoep       €       4,00 
 
• Heldere Brabantse Groentesoep       €       4,00 
 
• Romige Champignonsoep (Vegetarisch)      €       4,50 
 
• Heldere Tuinkruidensoep         €       4,50 

 
• Pittige Kerrie soep         €       4,75 
 
• Licht romige Kervelsoep        €       5,00 
 
• Bourgondische Vissoep         €         6,00 
 

                   
Al deze koude en warme voorgerechten en soepen worden geserveerd 

met Stokbrood en Kruidenboter op tafel 
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Hoofdgerechten 
 
 
Vis 
• Gepocheerde Pangasiusfilet        €    13,50 
• Gegrilde Zalmfilet         €    14,50 
• Vis symfonie van diverse soorten Visfilet (Onbeperkt)    €     17,50 
• Scholfilet Picasso          €     18,50 
• Gegrilde Black-tiger Gamba’s         €     20,50 

 
 
Sauzen voor bij de Vis: 
- Witte wijn saus 
- Knoflook-Gember saus 
- Kreeften saus 

 
 
 
Vlees 
• Wiener Schnitzel          €     13,50 
• Varkenshaas          €     17,50 
• Gestoofde Rundersucade        €    17,50 
• Combinatie van Varkenshaas omwikkeld met Spek en     €     17,50 

               mals gestoofde Rundersucade (Onbeperkt) 
• Hollandse biefstuk         €     17,50 
• Tournedos           €     20,50 

 
 

Sauzen voor bij het Vlees: 
- Champignon saus 
- Stroganoff saus 
- Peper-room saus 

 
 
 
Bij de hoofdgerechten wacht U een Groentenkrans van verschillende groenten van het 
seizoen, evenals verschillende soorten Aardappelen, Rauwkostsalade en indien gewenst 

Appelmoes en Mayonaise. U heeft de keuze uit 3 soorten warme sauzen. 
 

 
 
 
 
 
 

Voor à la Carte diners verwijzen wij U vriendelijk naar onze Menukaart 
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Dessert 
 

• Duo van bavarois         €     4,75 
 

• Hemelse modder         €     5,00 
 

• Pallet “Du Chef” van verschillende soorten Bavarois en IJs, geserveerd  €     7,50 
op een schaal, afgegarneerd met verse Vruchten en Slagroom. 
 

• Grand dessert “Prestige” uitgebreid met warme Kersen    €     8,50 
en warme Chocoladesaus  
  

IJs 
 

• Roomijs met verse Vruchten en Slagroom     €     4,50 
 

• Dame blanche         €     4,75 
 

• Roomijs met warme Kersen en Slagroom     €     5,50 
 

• Roomijs met verse Aardbeien en Slagroom (seizoengebonden)  €     6,00 
 

• Roomijs met Slagroom, warme Kersen en Chocoladesaus    €     6,00 
 

• Gebakken Appelschijfjes met Kaneelijs, Slagroom en Poedersuiker  €     6,50 
 
 

 
 
 
Dessert buffet 
Hieronder staan een aantal keuze mogelijkheden voor een heerlijk dessertbuffet 
 
Dessert buffet “du Chef” (Luxe op spiegels geserveerd)    €       7,00 

• Drie soorten Roomijs 
• Drie soorten Bavarois 
• Vers fruit salade 
• Warme Chocoladesaus en Warme Kersen 
• Slagroom 

 
Dessert buffet “Prestige” (Luxe op spiegels geserveerd)    €       8,50 

• Alles van Dessert buffet “du Chef” 
• Kleine lekkernijen  

 
Italiaanse ijscokar  

• Drie verschillende soorten IJs en Slagroom     €      5,00 
• Drie verschillende soorten IJs en Bavarois, Slagroom en vers Fruit  €      6,00  
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Menu Suggestie van de Chef 
 

€ 29,00 
 
 

Voorgerecht 
 

Brabantse Groentesoep 
of 

Tomaten crèmesoep 
 

Met mandjes stokbrood en kruidenboter op tafel 
 

 

Hoofdgerecht 
 

Varkenshaas omwikkeld met Spek en mals gestoofd Rundvlees 
met Stroganoff- en Champignonsaus en Vis symfonie van diverse soorten gebakken Visfilet 

 
Geserveerd met Groenten van het Seizoen, gebakken Aardappels, Frietjes en een frisse Salade 

 
Dit onbeperkte hoofdgerecht wordt op schalen geserveerd zodat uw gasten zelf 

hun keuze kunnen maken. 
 

 

Dessert 
 

Pallet “Du Chef” van diverse soorten Bavarois en IJs geserveerd met vers Fruit salade en Slagroom 
 
 
 
 

Deze suggestie is speciaal voor mensen die in verband met een tijdschema, zoals bij een bruiloft, een 
vlotte doorstroming willen creëren om op tijd klaar te zijn voor de receptie of feestavond. 

Hierbij hebben uw gasten toch keuze in gerechten, dus voor ieder wat wils! 
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 Koffietafels in buffetvorm of uitgeserveerd  
 

Onze koffietafels bestaan allen uit: 
 

Wit en bruin brood 
Luxe broodjes 
Eierkoeken 
Krentenmik en roggebrood 
Roomboter 
5 soorten beleg 
Kaas 
Zult 
Jam en hagelslag 
Koffie, thee of melk (onbeperkt) 

 
• Koffietafel Traditioneel in buffetvorm      €       9,50 
 (uitgeserveerd € 1,00 p.p. extra)  
 
• Koffietafel met Rundvleeskroket in buffetvorm     €     10,50 
 (uitgeserveerd € 1,00 p.p. extra)  
 
• Koffietafel met Soep naar keuze in buffetvorm     €     12,00 
 (uitgeserveerd € 1,00 p.p. extra)  
 
• Koffietafel met Bourgondische rib en bijpassende saus in buffetvorm €     13,00 
 (uitgeserveerd € 1,00 p.p. extra)  
 
• Koffietafel met Schnitzel en Paprika / Champignon saus in buffetvorm   €     13,00 
 (uitgeserveerd € 1,00 p.p. extra)  
 
• Koffietafel met Bourgondische rib en heerlijke gestoofd Rundvlees met  €     15,00 

Stroganoff- en Champignon saus in buffetvorm  
 (uitgeserveerd € 1,00 p.p. extra)  
 
• Brabantse koffietafel in buffetvorm      €     17,50 
        
 Een glaasje Brandenwijn, een kop goed gevulde Brabantse Groentesoep, diverse  
 harde en zachte Broodjes, Boerenbrood, Worstenbrood, Boerenkrentenbrood, zoete 

Broodjes, gekookt Ei, warme Bourgondische rib met Stroganoff- en Champignon saus,  
 gebakken Varkensworst, ambachtelijke worst specialiteiten met heerlijke Speklapjes, 

Brabantse zult met gekookte Spek, Chipolata worstjes, 5 soorten luxe beleg en Kaas. 
 
• Brabantse koffietafel uitgeserveerd, zeer luxe en uitgebreid   €      18,50 
 
• Onbeperkt Koffie / Thee met assorti hele belegde Broodjes,    €      11,00 

mini Krentenbollen en mini Eierkoeken         
 (zeer geschikt voor snelle lunch of uitvaart)   
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Brunch in buffetvorm  
 

Familiebrunch 1 (vanaf 20 personen)     €     22,50 
 

Soep 
Brabantse Groentesoep 

of 
Tomaten crèmesoep  

 
met mandjes Stokbrood en Kruidenboter op tafel 

 
Vanuit het buffet geserveerd: 

 
Koud 

Luxe Broodjes en Croissants 
Zoete broodjes 

Roomboter en Kruidenboter 
Assortie jam en Hagelslag 

Plateau Hollandse en Franse kaas 
Verschillende luxe Vleeswaren, Paté en Zult 

Yoghurt en Muesli 
Vers fruit mandje 

 
Warm 

Visstoofschotel met drie soorten Visfilet 
Bourgondische Kalfs ragoût 

Kipreepjes met Stroganoff saus 
Gesneden Beenham met Champignon saus 

Groenten Omelet 
Gekookte Eieren 

Gebakken Spek en Worstjes 
 

Drank 
Melk 

Jus d’orange 
Koffie 
thee 

 
 

Familiebrunch 2 (vanaf 20 personen)     €     25,00 
Alles van Familiebrunch 1 uitgebreid met; 

Gerookte Forel, IJslandse Garnalen en roosjes van gerookte Zalm 
 
 

Eventuele andere drankjes zullen apart in rekening worden gebracht. 
 

Bij minder dan 20 personen geldt 10% opslag p.p.  
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Buffetten 
 
Deze hebben wij in allerlei soorten en maten. Uw mogelijkheden hierin zijn onbegrensd. 
Alle buffetten zijn een lust voor het oog.  
 

Zou u andere gerechten willen toevoegen dan in deze brochure staan vermeld,  
dan kunt u overleggen met onze Chef Kok. 

 
 
Beenham / Saté buffet:         €     17,50  

•  Warme Canadese Beenham  
•  Rauwkosten en salades 
•  Kipsaté en Satésaus 
•  Sjasliks met zoet-zure saus 
•  Pikante gehaktballetjes met ketjap saus 
•  Frietjes 
•  Nasi uit eigen keuken 
•  Stokbrood en Kruidenboter 

 
Beenham / Saté buffet uitgebreid:       €     20,00  

•  Huzarensalade van Rundvlees 
•  Gevulde Eieren 
•  Hollandse maatjes haring met gesnipperde Uitjes 
•  Gerookte Zalm 
•  Makreel 

 
Beenham / Saté buffet uitgebreid met een Dessertbuffet:   €     25,50  

•  Roomijs 
•  Bavarois 
•  Slagroom 
•  Vers fruit salade 

 
Dessertbuffet uitbreiding:         €       1,50 

•  Warme Kersen 
•  Warme Chocoladesaus 
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Koud / warm buffet A:          €    24,50  
 

• Huzarensalade van Rundvlees 
• Gevulde Eitjes 
• Hollandse maatjes Haring met gesnipperde Uitjes 
• Surimi flakes, gerookte Makreel en IJslandse Garnalen 
• Hele Zalmforel ( minimaal 40 pers. anders verse zalmzijde )  
• 2 Verse salades 
• Diverse soorten Rauwkostsalades 
• 3 Huisgemaakte sauzen 
• Boerenpaté 
• Coburgerham geserveerd met frisse Meloen 
• Gekookte Achterham met Asperges 
• Kip, fijn gekruid met een passend sausje 
• Kaasplateau met Hollandse en Franse kaas 
• Huisgemaakte Kruidenboter 
• Vers gebakken Stokbrood 
• Kipsaté met Satésaus en Nasi 
• Warme Canadese Beenham in de oven, gebraden met kruiden 

 
Koud / warm buffet B:          €    28,50  
  

• Alles van koud / warm buffet A 
• Gerookte Forelfilets 
• Hollandse Garnalen 
• Vers gerookte Paling 
• Vers gerookte Zalmzijde  
• Carpaccio van Ossenhaas 
• Vers Fruit salade 

 
Koud / warm buffet C:          €    32,50  
  

• Alles van koud / warm buffet A & B 
• Ossenhaaspuntjes 
• Zalm en Krab cocktail 
• Aan het buffet gebakken Gamba’s 
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Hierbij presenteren wij U twee suggesties voor uw feestavond. Alle onderdelen van deze 
suggesties staan ook los in onze brochure. Het is dus mogelijk om deze suggesties aan te passen 
aan uw wensen. Beide suggesties zijn vanaf 40 personen. 
 

Feestsuggestie 1 
 
Ontvangst met een Welkomstcocktail en Slagroomsoesjes op de tafels en bartafels. 
 
De gehele avond wordt er met hapjes rondgelopen, waaronder: 

• Nootjes op tafel 
• Kaasblokje en Worst 
• Bitterballen 
• Frikandelletjes 
• Kip nuggets  
• Gemengde snacks 

Iedere keer zorgen we voor diversiteit op de schaal zodat er voor ieder wat wils is.  
 
Deze avond inclusief onbeperkt drinken duurt van 20.30 tot 01.30 uur.  € 29,50 p.p. 
          
Het hapjespakket is uit te breiden met het onderstaande voor:                   €   4,50 p.p. 

• Stokbrood met Zalm en Haring 
• Toastjes met Zalmmousse, Hammousse en Kaasmousse 
• ’s Nachts Puntzak friet of Koffie met half belegde broodjes 

 

Feestsuggestie 2 
 

Uw gasten worden ontvangen met Koffie/Thee en luxe Cake. 
 
In samenspraak met U wordt rond 22.00 het buffet geopend, bestaande uit: 

• Warme Canadese Beenham 
• Rauwkosten en Salades 
• Kipsaté met Satésaus 
• Sjasliks met zoet-zure saus  
• Aardappel gratin 
• Franse Frietjes  
• Nasi uit eigen keuken 
• Stokbrood met Kruidenboter 

 
Dit buffet is onbeperkt en zal ± 2 uur geopend zijn voor uw gasten. Uiteraard staat er een kok 
achter het buffet die uw gasten assisteert en ervoor zorg draagt dat alles netjes bijgevuld wordt.  
 
Deze avond inclusief onbeperkt drinken duurt van 20.30 tot 01.30 uur.  € 39,50 p.p. 
          
Dit buffet is uit te breiden met huisgemaakte Hors d’oeuvre, 
Hollandse maatjes Haring en gevulde Eitjes, gerookte Zalm en Makreel voor:       €   2,50 p.p. 
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Onbegrensde mogelijkheden 
 
Onze fantasie is onbeperkt; graag stellen wij een avond voor U samen waar nog lang over wordt 
nagepraat. Een tip van onze fantasie sluier lichten wij op. Wat denkt U van: 
 

Walking Dinner 
 
Een walking dinner is een overheerlijk diner in een wel heel bijzondere vorm. Een groot aantal 
verschillende culinaire hoogstandjes vormen samen één compleet diner. 
 
Het voordeel van een walking dinner is dat U en Uw gasten niet aangewezen zijn op één zitplaats 
maar alle tijd hebben voor informele contacten. Uw gasten kunnen de gerechtjes gemakkelijk 
eten want alle gerechtjes worden gepresenteerd in een glazen coupe of op een klein bordje. Wij 
serveren een passende portie zodat U de gerechtjes eenvoudig met een vorkje of lepeltje kunt 
nuttigen. Alle gerechtjes zijn op elkaar afgestemd en prachtig gestyled. 

 
Koude gerechten: 
 

• Salade van Zalmtartaar met Aardappel  
en Basilicummayonaise 
 

• Mini Hors ‘d Oeuvre 
 

• Bonbon van Zalm gevuld met  
Hollandse garnalen vergezeld door een licht 
zoete Mosterdressing 
 

• Carpaccio van de Ossenhaas met 
Truffeldressing 

 

• Terrine van vis met Saffraandressing 
 

• Ardennerham met Meloen, met 
Pijnboompitjes en Dressing 

 
Dessert gerechten: 

 

• Duo van witte en bruine Chocolade mousse 
met Advocaatsaus 

• Vanille ijs, vers fruit en Slagroom  
• Drieluik van Aardbei 
• Dame Blanche 
• Crème Brulée 
• Kaasbordje met Roggebrood 

 
 

Warme gerechten: 
 

• Bisque van Krab geparfumeerd met Pernod 
waarin ècrevisse staartjes 

 

• Cappuccino van Tomaat met Basilicumroom 
 

• Gamba’s met Tagliatelle en  
Knoflook saus 

 

• Pasteitje gevuld met  
Kalfs ragoût 

 

• Ossenhaaspuntjes met  
Stroganoff saus 

 

• Gepocheerde Pangafilet met  
Beurre-Blanc saus 

 
 
 
 
Keuze van 6 gerechtjes  € 28,50 p.p. 
 
Keuze van 7 gerechtjes  € 31,50 p.p. 
 
Keuze van 8 gerechtjes  € 34,50 p.p. 
 
 

 
Ook verzorgen wij themafeesten en landenbuffetten. Hierbij kunt U denken aan een 

tapasbuffet of o.a. een geheel verzorgd Mexicaans feest. Vraagt U gerust naar de 
mogelijkheden! 
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Grill specialiteiten 
 
Barbecue 1:            € 18,50  

• Ambachtelijke Worst en Slagershamburgers 
• Heerlijke gemarineerde Karbonade 
• Sjasliks 
• Gekruide Speklappen 
• Kip saté 
• Spare ribs 
• Franse frietjes 
• Stokbrood 
• Boter en Kruidenboter 
• Diverse soorten Rauwkost 
• Aardappelsalade 
• Koude en warme sausen 

 
Barbecue 2:            € 20,50 

• Alles van barbecue 1 
• Biefstuk 
• Kipfilet 
• Hors d’oeuvre 

 
Barbecue 3:            € 24,50 

• Alles van barbecue 1 + 2 
• Vis pakketjes au Papillot 
• Scampi’s             

 
 

Onbeperkt gourmetten          € 22,50 
• 9 Soorten Vlees             
• Ui, Paprika, Tomaat, Champignons, Krielaardappeltjes 
• Kaasplankje 
• Fruitsalade 
• Eieren 
• Diverse Rauwkosten 
• Koude/warme sauzen 
• Stokbrood, Boter en Kruidenboter 
• Frietjes / Aardappelsalade 

 
 

Onbeperkt steengrillen 
• 9 Soorten Vlees          € 22,50  
• Ui, Paprika, Tomaat, Champignons, Fruitsalade en Franse kaas 
• Rauwkost en koude/ warme sauzen 
• Stokbrood, Boter en Kruidenboter 
• Frietjes / Aardappelsalade 
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Hapjes per stuk 
 
• Kaasblokjes gegarneerd         €   0,60 
• Bitterballen           €   0,60 
• Chinese mix (nootjes)          €   1,00 
• Gemengde snacks          €   1,00 
• Hamrolletjes met Asperges         €   1,00 
• Gevulde Eieren           €   1,25 
• Stokbrood met Salade of Franse kaas       €   1,25 
• Chips en Pinda’s           €   1,25 
• Kleine luxe toast met o.a. Zalmmousse, Kaasmousse en Hammousse   €   1,25 
• Tomaat gevuld met Garnalen          €   1,50 
• Mini worsten- Saucijzenbroodjes        €   1,50 
• Stokbrood met luxe Vissoorten        €   1,50 
• Ardennerham met Meloenblokjes        €   1,50 

 
 

Hapjes voor de receptie (1 ½ uur) 
 

• Chips en Nootjes op tafel, Kaasblokje, Gemengde snacks div. luxe Toastjes   €   5,00 
     met Zalmmousse, Hammousse, Kaasmousse en Haring 
 
• Uitgebreid met stokbrood Haring, Paling en gerookte Zalm en Franse kaas  €   6,00 

 
  
  Hapjes voor feestavond  
 

• Chips en nootjes op tafel, Kaasblokje en Worst, Bitterballen,     €   7,50 
Frikandelletjes en Kip nuggets         
    

• Chips en nootjes op tafel, Kaasblokje, div. luxe Toastjes met Zalmmousse,   € 12,00   
Hammousse, Kaasmousse, Haring, Gevuld Ei en diverse warme Hapjes  
’s Nachts Koffie en Thee met halve belegde Broodjes of Puntzak friet. 

 
• Alle hapjes van € 12,00 uitgebreid met:       € 14,00 

Gevulde Tomaat, Ham en Asperge, Ardennerham met Meloen, 
Stokbrood met Paling, gerookte Zalm, Franse kaas en mini Saté  
’s Nachts Koffie en Thee met halve belegde Broodjes of Puntzak friet. 
 

• Surprise Culinaire in overleg met de Chef-kok      € 19,50  
 
 
 
 

Onze bediening zal de gehele avond rondlopen met het door  
u gekozen hapjes assortiment 
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Diversen  
 

• Cocktail Kirr Royal of Pêche          €   3,00 
• Cocktail Kirr Royal of Pêche met Slagroomsoesjes      €   4,00 
• Prosecco            €   4,00 
• Prosecco met Slagroomsoesjes        €   5,00 
• 2 x Koffie / Thee          €   3,00 
• 2 x Koffie / Thee met Slagroomsoesjes       €   4,00 
• 2 x Koffie / Thee met Bonbon         €   4,50 
• 2 x Koffie / Thee met Friandises        €   5,00 
• 2 x Koffie / Thee met Marlenka Petit Fours       €   5,00 
• 2 x Koffie / Thee met Taarten buffet        €   5,50 
• 2 x Koffie / Thee met Luxe gesorteerd Gebak      €   5,50 
• 2 x Koffie / Thee met Luxe Petit Fours (fondant)      €   6,00 

 
 
Consumptie            €………. 
Afkoopdrankjes per uur     €……x…..uur     €………. 
 
 
 
 
 
 

Gelieve tijdig te reserveren 
 

Indien u thuis een feestje heeft, kunnen wij u ook tegen scherpe prijzen drank en toebehoren 
leveren vanuit slijterij ‘t Maoske 

 
 

Zoals u in deze brochure kunt lezen, brengen wij voor iedereen wat wils. Ons bedrijf is erg 
veelzijdig en flexibel en past zich graag aan, aan de wensen van de gast. Komt u gerust geheel 

vrijblijvend informeren en kennis maken. 
 

U bent van harte welkom. 
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Op zoek naar een bijzondere trouwlocatie? 

 
Een bijzondere dag vraagt om een bijzondere trouwlocatie. Het jawoord geven kan 
op vele manieren. Veel bruidsparen doen dit in het gemeentehuis, anderen kiezen 

voor een romantische of bijzondere locatie. 
 

Wij bieden een romantische setting in een rustige ambiance. Geen gehaast of 
wachtende na u, maar alle tijd om met elkaar te genieten, kortom een bijzonder 

moment. 
 

In onze trouwzaal kan het burgerhuwelijk plaatsvinden aangepast aan uw wensen. 
 

Vrijblijvend voorbeeld; 
 

Uw daggasten worden opgevangen met koffie of thee en er worden belegde 
broodjes gepresenteerd. 

 
Bij aankomst van het bruidspaar worden alle gasten uitgenodigd om plaats te nemen 

in de trouwzaal. 
 

Daarna wordt het bruidspaar naar binnen begeleid. 
 

Na de trouwceremonie wordt er geproost met een fris glaasje Prosecco. 
 

Graag zetten wij de mogelijkheden op een rijtje in een persoonlijk gesprek. 
 

Trouwlocatie: ’t Maoske, zaal 
Trouwloactie: de Drie Linden, op aanvraag in de Sint Anna kapel 
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Offerte 
Datum:_____________________________ 

         
 Opgemaakt door:_____________________ 

Naam:___________________________________ 
Adres:___________________________________ 
Postcode/plaats:____________________________ 
 
Geplande datum:___________________________ 
 

   Ontvangst:    tijd:_____uur tot _____uur 
   Aantal volwassenen_______  Aantal kinderen ________ 
 
_____2 x Koffie / Thee     ________ __________ 
_____2 x Koffie / Thee met __________  ________ __________ 
_____Bruidstaart      ________ __________ 
_____Koffietafel      ________ __________ 
_____Diner________     ________ __________ 
_____IJstaart i.p.v. nagerecht    ________ __________ 
_____Consumpties      ________ __________ 
_____Champagne cocktail     ________ __________ 
 
 
  Receptie:     tijd:_____uur tot_____uur 
  Aantal gasten:______ 
_____Bittergarnituur     ________ __________ 
_____Koffie / Thee en Slagroomsoesjes   ________ __________ 
_____Koffie / Thee en Gebak assortie   ________ __________ 
_____Consumpties      ________ __________ 
 
 
 

Feestavond:    tijd_____uur tot_____uur 
  Aantal gasten:_______ 
Suggestie nr. 1 
______welkomst Cocktail met Soesjes   ________ __________ 
______Koffie / Thee met Gebak assortie  ________ __________ 
______Bittergarnituur      ________ __________ 
______Consumpties     ________ __________ 
Suggestie nr. 2 
______Prosecco met Soesjes    ________ __________ 
______2 x Koffie / Thee met Gebak assortie  ________ __________ 
______Beenham / Saté buffet    ________ __________ 
______Dessert       ________ __________ 
______Consumpties     ________ __________ 
Suggestie nr. 3     
______Ontvangst met ________    ________ __________ 
______Buffet nr:____     ________ __________ 
______Consumpties     ________ __________ 


